
Licenciatura en Artes Culinarias

Primero LEX0113 6 DIG0013 6 LAD1013 6 LCU1013 6 MAT1013 6 CON1013 6 0 0

       

Segundo LEX0123 6 ESP0013 6 EGC 6 LAH1023 6 LAH1013 6 LCU1023 6 LCU1033 6

<LEX0113 <DIG0013    <LCU1013  

Tercero LEX0133 6 ESP0023 6 EGS 6 LCU1043 6 LCU2033 6 LCU2013 6 LCU2023 6

<LEX0123 <ESP0013  <CON1013 <LCU1013 <LCU1013  

Cuarto EGA 6 LDE2063 6 LCU2063 6 LCU2073 6 LMK1013 6 LCU2043 6 LCU2053 6

     <LCU1013 <LCU2023

Quinto EGM 6 EGH 6 LAD3053 6 LCU3013 6 LCU3023 6 LCU3033 6 LCU3043 6

   <LCU2013 <LCU2013  <LCU2013

Sexto LCU3053 6 LAH3073 6 LCU3103 6 LCU3063 6 LCU3073 6 LCU3083 6 LCU3093 6

   <LCU3023 <LCU2053 <LCU2053 <LCU3033

Séptimo LAH4023 6 LCU4013 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

 <LCU3013      

Octavo LAH4033 6 LMK3103 6 LCU4063 6 LCU4023 6 LCU4033 6 LCU4043 6 LCU4053 6

 <LMK1013  <LCU3033 <LCU3053   

Área Materias

Administrativa 8

Servicios y Hospitalidad 7

Servicios de Alimentos y bebidas 24

Tronco Común (Educación General) 11

Universidad de las Américas Puebla

8 periodos - 50 materias - 300 unidades DIPES: 20241902, 22/08/2024

Modalidad: Mixta

Lengua Extranjera I Cultura Digital
Panorama de la 

Administración

Fundamentos 

Culinarios

Matemáticas 

Universitarias
Contabilidad 0

Lengua Extranjera II
Argumentación 

Académica

Optativa de Estudio 

General de Ciencias 

Naturales

Sanidad y Nutrición
Industria de la 

Hospitalidad
Técnicas Culinarias Panificación

Repostería I

Identificación y 

Procesado de 

Pescados y Mariscos

Repostería II

Lengua Extranjera III Escritura Académica

Optativa de Estudio 

General de Ciencias 

Sociales

Contabilidad de 

Costos

Composición de los 

Alimentos

Identificación y 

Procesado de 

Cárnicos y Aves

Optativa de Estudio 

General de Artes

Derecho 

Corporativo

Coctelería y 

Destilados
Servicio a la Sala

Fundamentos de 

Mercadotecnia

Banquetes

Sostenibilidad en la 

Industria de la 

Hospitalidad

Administración de 

Servicio de 

Alimentos y Bebidas

Cocina Mexicana II Temas Selectos
Perspectivas 

Disciplinares
Cocina Italiana

Optativa de Estudio 

General de 

Matemáticas

Optativa de Estudio 

General de 

Humanidades

Ética y 

Responsabilidad 

Social en los 

Negocios

Prácticas en la 

Profesión 1
Cocina Mexicana I Sommelier Cocina Francesa

Protocolo 

Empresarial

Mercadotecnia 

Digital

Cultura 

Gastronómica
Cocina Española Cocina Asiática

Chocolatería y 

Confitería

Tópicos de 

Vanguardia

Instalaciones en la 

Hospitalidad

Prácticas en la 

Profesión 2
0 0 0 0 0

Administrativa
16%

Servicios y 
Hospitalidad

14%

Servicios de 
Alimentos y bebidas

48%

Tronco Común 
(Educación 

General)
22%

Unidades de la 
materia

Indica el requisito
para poder cursar la 
materia

Nombre de 
la materia

Clave de la 
materia

Clasificación de 
las Asignaturas


