INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

EDEI Escuela de Ingenieria

Estudia en la uDLAP

Investigacién y desarrollo
Emplea tecnologia de punta de la industria
alimentaria.

Calidad alimentaria =

Asegura que los alimentos sean seguros y @
de alta calidad.

Innovacion sostenible
Disefia productos y procesos que respeten el
medio ambiente.

Campo laboral
Al aceptar el reto, estardis:

® Innovando en la industria alimentaria y
agroquimica.

® Colaborando con organismos certificadores de
servicios alimenticios.

® Creando empresas de conservacion de
alimentos.

@ Investigando y desarrollando productos y
procesos de calidad.

® Dirigiendo la produccién y distribucién de
alimentos.

Plan de estudio

Total 301 unidades

Semestre n

Semestre H

+Optativa de Estudio General

*Lengua Extranjera | 6 n
+Cultura Digital 6 de Hu_manldades . 6
+Optativa de Estudio General +Optativa de Estudio General de Artes 6
B AT EEB N ETE S 6 *Microbiologia de Alimentos 6
+Quimica General 6 «Laboratorio de Microbiologia de Alimentos....... 3
+ Laboratorio de Quimica General 3 . Bio’qu‘l'mica y Eisiologl'a Nutricional 6
*Matematicas Universitarias, 6 -qumlca de Allmentos’ 5
+Balances de Materia y Energia | 6 + Précticas en la Profesion 1 e
Semestre n Semestre n
*Lengua Extranjera Il 6 *Probabilidad y Estadistica, 6
+Argumentacién Académica 6 + Composicién y Anlisis de Alimentos, 6
*Termodinamica 6 «Laboratorio de Anélisis de Alimentos 2
+Célculo | 6 *Operaciones Unitarias de
+Algebra Lineal 6 Transferencia de Calor. 6
*Quimica Orgénica 6 *Ingenieria de Bioprocesos 6
*Laboratorio de « Fisicoquimica de Alimentos 6
Quimica Orgénica 3 «Laboratorio de Quimicay
Fisicoquimica de Alimentos, 2
Semestre a Semestre n
. +Temas Selectos 6
+Lengua Extranjera lll © + Perspectivas Disciplinares 6
+ Escritura Académica 6 « Atributos de Calidad y Legislacién
+Optativa de Estudio General en Alimentos. 6
de Ciencias Sociales, © *Tecnologias para el Procesamiento de
*Optativa dg !Estudlo General Alimentos, 6
de Matematicas, 6 +Laboratorio de Procesamiento de Alimentos . 2
+Calculo |l x < 6 «Ingenieria de Alimentos 1 6
+Balances de Materiay Energialll....... 6 + Laboratorio de Ingenieria de Alimentos 2
*Modelado In-silico de Procesos Quimicos 6 «Précticas en la Profesion 2. 6
Semestre [ Semestre
«Ecuaciones Diferenciales Ordinarias, 6
*Quimica Analitica 6 *Tépicos de Vanguardia, 6
« Laboratorio de Quimica Analitica, 3 «Disefio de Plantas de Procesos 6
*Fenémenos de Transporte 1 6 *Ingenieria de Alimentos 2 6
«Fisica General 6 «Desarrollo e Innovaciéon
«Laboratorio de Fisica General 3 de Productos Alimenticios, 6
«Bioguimica de Alimentos. 6 *Sistt de Gestién de
«Laboratorio de Bioquimica de Alimentos 2 Inocuidad Alimentaria, 6

Plany Programa de Estudio incorporados a la SEP
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Modalidad Mixta

Estudia en la UDLAP y obtén tu titulo profesional y tu diploma de bachelor.
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